
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  38دستورالعمل شماره 
  

  ويژگيهاي زيتون سبز براي كاهش پسماندها دستورالعمل
 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     

قـانون مجـازات اسـلامي، از آنجائيكـه اعمـال مـديريت        688قانون مديريت پسماندها و به استناد مـاده  
صحيح پسماندهاي محصولات باغي و از آن جمله زيتون سبز نقـش مهمـي در حفـظ محـيط زيسـت و      

ذيل بـراي رعايـت ويژگيهـاي زيـر      بهبود وضعيت اقتصادي جامعه ايفا مي نمايد، لذا اجراي دستورالعمل
  .  جهت كاهش پسماندهاي زيتون سبز ضروري مي باشد

  ارائه ويژگيهاي مناسب زيتون سبز براي كاهش پسماند :هدف
  .اجراي اين بحث با باغداران استمسئوليت  :مسئوليت

  .اين دستورالعمل براي كليه باغهاي زيتون سبز لازم الاجرا است: دامنه
   :مفاد مورد نظر

  : زيتون سبز براي داشتن حداقل پسماند بايد داراي شرايط زير باشد



رود بايد داراي ويژگيهاي مندرج در  اي كه براي تهيه زيتون سبز خوراكي بكار مي مواد اوليه -
  .  استانداردهاي مربوطه بشرح زير باشد 

  ) مصرف در صنايع غذائي  ويژگيهاي نمك مورد) ( 26(نمك برابر استاندارد ملي ايران به شماره  -  
ويژگيهاي بيولوژيكي و حد مجاز آلودگي ) ( 1011(آب برابر استانداردهاي ملي ايران به شماره  -  

  ) ويژگيهاي آب آشاميدني ) ( 1053(و ) باكتريولوژيكي آب آشاميدني 
  .)ذائي ويژگيهاي سركه مورد مصرف در صنايع غ( ايران ) 355(سركه برابر استاندارد شماره  -  
  .  هاي بسته بندي شده بايد داراي ويژگيهاي زير باشد  زيتون -
  .  ايستادگي داشته باشد , بافت زيتون بايد سالم بوده و در برابر فشار كم بين انگشتان  -   
  .  شود همرنگ باشد  هاي يك گنجايه بايد تاآنجا كه مي زيتون -   
  .  ده را داشته باشد زيتون بايد مزه و بوي زيتون تيمار ش -   

وزن آبكش شده چنانچه برابر روش نوشته شده در اين استاندارد تعيين گردد نبايد در مورد زيتون  -   
  .  درصد باشد  55درصد و در مورد زيتون متوسط كمتر از  52خيلي درشت و درشت كمتر از 

  .درصد بيشترباشد  17كل رواداري كاستي قابل قبول براي هر نوع تجارتي نبايد از  -   
مقررات (  1836در تهيه اين فرآورده رعايت كليه اصول بهداشتي برابر استاندارد ملي ايران به شماره  -

هاي برداشت شده از محصول نهايي كه  مورد  ضروري است نمونه) بهداشتي كارگاههاي مواد غذايي 
روش كنترل (  2326د ملي ايران به شماره گيرند بايد از نظر بهداشتي با استاندار آزمون قرار داشته مي

  .  مطابقت داشت باشد ) هاي نفوذناپذير  بندي شده در بسته هاي غذايي بسته ستروني تجارتي فرآورده
تواند با  هاي بسته بندي شده در شيشه يا قوطي كه مي افزودن هرگونه مواد نگهدارنده در زيتون -

توان به تنهايي يكي از  نها براي بسته بنديهاي پلاستيكي ميحرارت پاستوريزه شود غير مجاز بوده و ت
  .  اي كه براي آن تركيب مشخص شده بكار برد  تركيبات زير را بيشينه به اندازه

ميلي گرم در كيلوگرم برحسب اسيد   500اسيد بنزوئيك و املاح سديم و پتاسيم آن بيشينه تا  -    
  بنزوئيك 

ميلي گرم در كيلوگرم برحسب اسيد  500ديم و پتاسيم آن بيشنيه تا اسيد سوربيك و املاح س -    
  سوربيك 

  گرم در كيلوگرم  15اسيد لاكتيك بيشنيه تا  -    
  .  گرم در كيلوگرم  15اسيد سيتريك بيشنيه تا  -    
  اسيد استيك بيشنيه در حد كار صنعتي خوب -    
  لي گرم در كيلوگرممي 200بيشنيه تا ) L(اسيد آسوربيك چپ گرا  -    
رود بايد فرآورده را به خوبي در برابر عاملهاي زيان  هائي كه براي بسته بندي زيتون بكار مي گنجايه -

تغييرات شيميايي نگهداري كند و از گنجايه چيزهايي , هوا , ميكرو ارگانيزم , آور مانند آسيب مكانيكي 
  .  سمي بيرون نتراود 
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